Getranke

|Biere
vom Fal3:
Stiegl Goldbrau

Stiegl Hefe-Weizen
Radler

in der Flasche:
Stiegl Pils

Stiegl alkoholfrei
Stiegl alkoholfrei
Hefe-Weizen:

|HeilBe Getranke

Tasse Kaffee
Espresso klein
Espresso grof3
Milchkaffee
Cappuccino

HeiBe Schokolade
Tasse Tee

Schwarz, Hagebultte,
Kamille, Pfefferminz,
Griner und Friichte
Jagatee

|[Weine

Weil3:

Griiner Veltliner
Pinot Blanc
Lambrusco
Aperol Spritzer
Rot:
Blaufrankischer
Lambrusco
Zweigelt

031
051
031
0,51
031
051

031
0,51
0,51

3,40
2,90
4,20
4,20
4,20
4,20
3,40

5,70

1/81
1/8 1
1/81
1/41

1/81
1/81
1/81

3,90
5,20
4,20
5,40
3,90
5,20

4,30
5,20
5,40

2,80
3,50
3,50
5,40

2,80
3,50
2,80

|Alkoholfreie Getranke
Fanta, Cola, Spezi 0,251
Cola light 031
Sprite, Aimdudler 0,251
Apfelsaft 0,251
Apfelsaft gespritzt 0,51
Orangensaft 0,251
Mineralwasser Fl. 0,31
Mineralwasser Fl. 0,751
still oder prickelnd
Eistee 0,31
Vitaminsaft Fl. 0,251
Marillensaft Fl. DS
Johannisbeersaft Fﬁ 0,251
Erdbeersaft Fl. 0,25 |
Mangosaft Fl. 0,251
Red Bull FI. 0,25 |
Aperitif
|Schnépse & Likore
Campari Orange 4l
Campari Soda 4l
Bacardi Cola 2cl
Whisky Cola 2l
Weinbrand 2%l
Obstler 2cl
Williams 2cl
Marille 2:cl
Haselnuss 2cl
Wodka P, |
Enzian 2cl
Zirben 2cl
Rum 2cl
Malibu Orange 2cl
Bailleys 2cl
Jagermeister 2cl
Ramazotti 2cl

€

2,90
3,60
2,90
2,90
4,50
3,60
3,20
5,80

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
4,80

4,90
3,90
4,50
4,50
3,60
2,90
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
2,20
4,90
3,60
3,60
3,60

Schnitzl-Eck

Komponiert euch euer Traumschnitzl
101 Schnitzlvariationen ...
vom Kalbswiener bis zur Vegischnitzl-Potpourrie



Schnitzl-Eck

So einfach kommt ihr zu eurem Traumschnitzl:
Ihr wahlt die Fleisch bzw. Gemiiseart, die Art der
Panier und sucht euch die dazugeh6rige Nummer
in der Schnitzl-Eck-Tabelle. Ihr wahlt eine Sauce
und sucht euch eure Beilage aus.

|Salate €
Bunter Salatteller 5,20
Verschiedene Blattsalate 5,20
Kartoffelsalat 5,20
Tomatensalat 5,20
Mediterraner Salatteller 13,60
mit italienischem Gemuise,

Mozzarella und Basilikumpesto
Bauernsalat

mit Rostkartoffeln und Speck 12,60
Schnitzl-Eck-Salatteller 14,50
mit Schnitzl-Potpourrie

auf verschiedenen Salaten
[Suppen £
Rindsuppe mit Leberknodel 5,20
Rindsuppe mit Frittaten 4,90
Zwiebelsuppe 6,20
mit Kaspresskndodel

Salzburger Knoblauchsuppe 5,80
Kartoffelcremesuppe 5,80
mit Speckwiirfel

Tomatencremesuppe mit Gin 5,80

Fleisch

Vegetarisch

|Saucen |Beilagen €
Pfeffersauce Pommes Frites 4,50
§ Pilzsauce Petersilienkartoffeln 3,60
g Knoblauchsauce Rostkartoffeln 4,50
Tomatensauce Reis 3,30
Kartoffelrostinchen 4,50
Preiselbeeren Tomatenspaghetti 4,50
~ Preiselbeerschaum Gemiise 4,50
E Mayonnaise Pestospaghetti 4,50
Sauce Tartare
Ketchup
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E Nr. [ Nr. | Nr. | Nr. | Nr. | Nr. | Nr. | Nr. | Nr.
Kalb 14,5001 [{02]03|04|05|06|07|08]|09
Rind 13,9011 (1213|114 |15[16 |17 18| 19
Schwein 10,40 |21 (22 |23 124|125 (26|27 | 28| 29
Truthahn 10,4031 (3233|3435 (36|37|38] 39
Huhn 11,50 |41 (42 |43 |44 145 |46 |47 | 48 | 49
St. Peters Fisch 13,90 | 51 [ 52 | 53 55 57| 58 | 59
Champignons 10,40 62 69
Zucchini 10,40 72 173 75 77 79
Vegi-Potpourrie |11,50 82 85 89
Camembert 10,40 92 99

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen bzw.

enthaltenen Allergenen, wenden Sie

sich gerne an unsere Mitarbeiter.

|Schnitzl Kompositionen 8

101 Salzburger Schnitzl
gebackenes Schweinsschnitzl
mit Schinken, Champignons und Krauter
gefillt, dazu Petersilienkartoffeln
und Gemisebouquet

16,90

102 Flachauer Bauernschnitzl
Schweinsschnitzl vom Grill mit Speck,
Tomaten und Kase tGiberbacken, auf
Knoblauchsauce mit Kartoffelrostinchen

15,90

103 Truthahnschnitzl, Italienische Art”
mit Rucola, getrockneten Tomaten
und Mozzarella
dazu Spaghetti mit Pesto

16,90

104 Kalbsschnitzl,Forster Art”
mit Pilzrahmsauce,
gebratene Speckscheiben,
dazu glacierte Erbsen und Rostkartoffeln

21,40

105 Zwiebelrostbraten
mit Zwiebelsauce, Rostkartoffeln,
und Speckbohnen

19,90

106 Steirischer Rostbraten
in der Kirbiskernkruste gebackenes
Rindsschnitzl mit Kartoffelsalat

17,90

Schnitzlsemmel 5,70

Kindern und Senioren
servieren wir eine kleine Portion
um jeweils € 3,90 verbilligt

Take away
Alle Gerichte zum Mitnehmen!
Tel. 06457 2210




Schnitzl-Eck

Plain:
Wiener:
Parisian:
Cordon bleu:
Milanese:

Hawaiian:

With pumkin seeds:

With cornflakes:

With sesame seeds:

only grilled

the classic, coated in flour, egg and breadcrumbs, fried
rolled in flour and egg and fried in medium-depth fat

filled with ham and cheese, classic fried

as for Parisian with parmesan added

plain with ham, with a slice of pineapple and chees au gratin
coated in flour, egg and pumkin seeds, fried

coated in flour, egg and cornflakes seeds, fried

coated in flour, egg and sesame seeds, fried

Schnitzl-Eck

Compose the Schnitzel of your dreams
101 escalope variations ...
from a Wiener escalope of calf to a vegetable schnitzel potpourri



Schnitzl-Eck

This is how easy it is to get your dream schnitzel:
You choose the type of meat or vegetable, the type

of breading and look for the corresponding

number in the Schnitzl-Eck table. Then you choose

a sauce and select your side dish.

|Salads

Mixed salad
Mixed green salad
Potato salad
Tomato salad

Mediterranean salad
with Italian-vegetables,
mozzarella and basil pesto

Farmer’s salad
with roast potatoes and bacon

Schnitzl-Eck-Salad
with Schnitzl-Potpourrie
on mixed salads

[|Soups

Boullion with liver dumplings
Boullion with pancake strips

Onion soup
with pressed cheese dumpling

Salzburg garlic soup

Cream of potato soup
with cubes of bacon

Cream of tomato soup with gin

5,20
B,20
5,20
5,20
13,60

12,60
14,50

5,20
4,90
6,20

5,80
5,80

5,80

Meat

Vegetarian

|Sauces |Side dishes €
Pepper sauce French fries 4,50
§ Mushroom sauce Parsley potatoes 3,60
g Garlic sauce Fried potatoes 4,50
Tomato sauce Rice 3,30
Thinly sliced fried potatoes 4,50
Cranberries Tomato spaghetti 4,50
+~ Cranberrie mousse Vegetables 4,50
€ Mayonnaise Pesto spaghetti 4,50
Tartar sauce
Ketchup
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E No. | No.| No.| No.| No.| No.| No.| No.| No.
Veal 14,5001 |02 |03 |04]|05]|06|07|08]|09
Beef 13,9011 (1213|114 |15(16 |17 18] 19
Pork 10,40 (21 |22 |23 |24 |25|26|27| 28|29
Turkey 10,40 |31 (32133134 |35(36(37]38] 39
Chicken 11,50 |41 |42 |43 |44 | 45 |46 | 47 | 48 | 49
John Dory 13,90 | 51 | 52 [ 53 55 57| 58 | 59
Mushrooms 10,40 62 69
Zucchini 10,40 72 |73 75 77 79
Vegi potpourrie (11,50 82 85 89
Camembert 10,40 92 99

For questions about ingredients

or contained allergens,
please ask our staff.

|Escalope compositions

101

102

103

104

105

106

Salzburg escalope

baked pork escalope, stuffed with ham,
mushrooms and herbs, with parsley
potatoes and a vegetable bouquet

Flachauer Farmer’s escalope
grilled pork escalope with bacon
tomatoes and cheese au gratin,
on garlic sauce

with thinly sliced fried potatoes

Turkey escalope ,Italian Style”
with rocket salad, dried tomatoes
and mozzarella

served with spaghetti with pesto

Veal escalope ,forester’s Style”
with mushroom cream sauce

and fried bacon slices, with glazed
peas and roast potatoes

Onion roast beef
with onion sauce, roast potatoes
and beans with bacon

Styrian beef

Beef schnitzel fried in a pumkin seed crust

served with potatoe salad

Roll with escalope

For children and OAP’s
we serve a smaller portion
at a reduction of € 3,90 each

16,90

15,90

16,90

21,40

19,90

17,90

578

All dishes are also to take away!

Tel. 06457 2210



